\/O fe!’l”n@

\E o
Q‘P\‘ RO@ agroécologique

S 2 bw o2ty
Magasin de producteurs & guinguette Le Bistr’Halle
/ Venez faire vos courses en \ ( Venez profiter du cadre \
achetant de bons produits de la apaisant de la ferme et
ferme et des fermes voisines déguster ses bons produits
partenaires et dégustez les en mode godter, ap€ro ou
produits de la guinguette Jeudi resto !
Mercredi  15h00 — 18h00 o 18h00 — 21h00
: . 18h00 — 21h00
Samedi 09h00 -- 12h00 Vendredi
(dernier service)
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NOS PETITS DEJEUNERS (2

Formule Fournil Formule Preale Formule Condroz
e Pains au levain de \ (0 Pains au levain e Pains au levain
Julie e Une viennoiserie e Une viennoiserie
e Une viennoiserie e Beurre au lait cru e Beurre au lait cru
e Beurre au lait cru e Garnitures sucrées e Garnitures sucrées
e Garnitures sucrées e Fromages de la * Fromages de la
(confitures, miel) région région

\ 10,5 €/ personne ) * Yaourt & granola
\ 14 € /personne ) \17,5 € /personne )

Une boisson chaude (thé/café/tisane) est comprise. Les prix s’entendent TVAC sans service.
Contactez-nous pour recevoir un devis pour une formule service compris. Votre budget ne doit
pas étre un frein a votre venue...nous trouverons ensemble des solutions.
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NOS PAUSES GOURMANDES (@8

Un peu de tout...en
mignardises

( e Assortiment de \ (0 Valse de tartes \ ( Mini éclair / Chou c:tror\

Pause cafée Buffet de tartes

biscuits parmi des variant selon les n_ve.ringLAlé / Brownies /
cookies, palmiers, saisons : rhubarbe- Mini Froute ch?colat ou
e crumble, groseilles, citron / Ba.ls?rs /
e Min 2 pces/pers flan-sucre, pommes... Macarons / Mini Gaufre
e 1 morceau/pers de Liege...
4,75 € pour 2pces
\ 3,5 €/ personne ) \ 3,75 € /personne ) \ 6,5 € pour 3 pces )

Les prix s’entendent TVAC sans service.
Contactez-nous pour recevoir un devis pour une formule service compris. Votre budget ne doit
pas étre un frein a votre venue...nous trouverons ensemble des solutions.
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NOSFORMULES (@

Buffet de quiches
Buffet froid .
et/ou pizzas

( ® Pains de Julie \ ﬂ Quiches aux légumes\ ( y Assortiment de \
s

Plat de saison

e Fromages locaux de saison et/ou élic,ieuses pr ép.ar :zvtion
e Charcuterie locale ® Pizzas végétariennes carnees ou veggie a base
e Tartinades maison 14 € / personne des produits disponibles
e Salade de saison e En option : soupe ou a la ferme
salades de saison 22.5 €/ adulte

\ 13.5 €/ personne ) \ 16,5 € /personne ) \ 15 € / enfant /

Les prix s’entendent TVAC sans service.
Contactez-nous pour recevoir un devis pour une formule service compris. Votre budget ne doit
pas étre un frein a votre venue...nous trouverons ensemble des solutions.




Menu Fournil

(0 Soupe de saison \

e Buffet de quiches
et/ou pizzas

e Café gourmand avec
deux mignardises

\24 € / personne )

NOS MENUS

Menu de saison

( Savoureux menu trois \

service cuisiné par notre
chef a base des produits
disponibles a la ferme

\ 37 €/ personne )

\O ferrn@
agroécologique

Brunch

( Formule sucré /salé \
Buffet composé de

quiches, viennoiseries,
yaourt & granola,

fromages & pains,...selon
vos preférences

\ a partir de 27,5€ /

personne

Les prix s’entendent TVAC sans service.

Contactez-nous pour recevoir un devis pour une formule service compris. Votre budget ne doit
pas étre un frein a votre venue...nous trouverons ensemble des solutions.
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	Magasin de producteurs & guinguette
	Le Bistr’Halle
	Venez faire vos courses en achetant de bons produits de la ferme et des fermes voisines partenaires et dégustez les produits de la guinguette
	Venez profiter du cadre apaisant de la ferme et déguster ses bons produits en mode goûter, apéro ou resto !


	NOS PETITS DÉJEUNERS
	Formule Fournil
	Formule Préale
	Formule Condroz
	10,5 €/ personne
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	17,5 €/personne
	Une boisson chaude (thé/café/tisane) est comprise. Les prix s’entendent TVAC sans service.  Contactez-nous pour recevoir un devis pour une formule service compris.  Votre budget ne doit pas être un frein à votre venue...nous trouverons ensemble des solutions.
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	3,5 €/ personne
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	Mini éclair / Chou citron meringué / Brownies / Mini croûte chocolat  ou  citron / Baisers / Macarons / Mini Gaufre de Liège...
	4,75 € pour 2pces 6,5 € pour 3 pces
	Les prix s’entendent TVAC sans service.  Contactez-nous pour recevoir un devis pour une formule service compris.  Votre budget ne doit pas être un frein à votre venue...nous trouverons ensemble des solutions.
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	Plat de saison
	13.5 €/ personne
	14 €/ personne
	16,5 € /personne
	Assortiment de délicieuses préparations carnées ou veggie à base des produits disponibles à la ferme
	22.5 €/ adulte 15 €/ enfant
	Les prix s’entendent TVAC sans service.  Contactez-nous pour recevoir un devis pour une formule service compris.  Votre budget ne doit pas être un frein à votre venue...nous trouverons ensemble des solutions.


	NOS MENUS
	Menu Fournil
	Menu de saison
	Brunch
	24 €/ personne
	Savoureux menu trois service cuisiné par notre chef à base des produits disponibles à la ferme
	37 €/ personne
	Formule sucré /salé Buffet composé de quiches, viennoiseries, yaourt & granola, fromages & pains,...selon vos préférences
	à partir de 27,5€ / personne
	Les prix s’entendent TVAC sans service.  Contactez-nous pour recevoir un devis pour une formule service compris.  Votre budget ne doit pas être un frein à votre venue...nous trouverons ensemble des solutions.



