LA CARTE

PLATS “TAPAS” A PARTAGER

Raviole de céléri rave, farce aux champignons et noix, sauce mornay au
fromage bleu, coing, poire et huile de truffe

Malfatti aux épinard, purée de chou-fleur al'ail roti, pesto de roquette,
noisette sautées au beurre et chou de Bruxelles.

Topinambours rétis au sirop d’érable, créme de persil tubéreux et lard, airelles
et noix de pécan

Mijoté de poulet aux panais, créme d’amande, orange et haricots blancs, salsa
verde, panais croustillant et riz parfumé aux herbes

Charcuterie Brési delinciaux 100gr, pickles et légumes préserves

Part de pizza du Fournil de laPréale

*** Pains de Julie adisposition

LES DESSERTS

Semifreddo au chocolat, pruneau et raisin de corinthe

Crumble de fruit d’hiver, a ’'amande et gingembre confit

Café ou tisane gourmand.e

Desserts du Fournil en direct du comptoir

N’hésitez pas a nous demander la liste des allergénes
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Prixau
comptoir

MANGER LOCAL ET BIO, C'EST REDECOUVRIR LE GOURMET QUI

SOMMEILLE EN VOUS

BON APPETIT




NOS BOISSONS

BOISSONS NON ALCO

Jus de Pomme Reinette & Co

Jus de pomme Poire Reinette & Co

Sirop Grizzly bob’s belge
Gingembre/citron - Grenadine - Menthe - Sureau
Violette -Iced Tea - Cola

Ginger Beer

Limonade
Myrtille - Framboise/menthe- Rhubarbe

Kéfir fleursdesureau
Eau pétillante

TisanedelaPréaletasse

Tisanedela Préalethéiére

Café/Espresso

NOS BIERES
Biolégere 3,5%

Lupulus Pils 5%

Saison Dupont 5,5%
Esprit Triple 8%
Lupulus Organicus 8,5%

Trottinette IPA sans alcool 0,4%

OLISEES

/ MANGER LOCAL ET BIO, C'EST REDECOUVRIR LE GOURMET QU

SOMMEILLE EN VOUS

BON APPETIT
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