LA CARTE

PLATS “TAPAS” A PARTAGER

Scorsoneres grillés, crumble de chévre, sarrasin torréfié, vinaigrette
betterave, lavande et mUre (lactose gluten)

Mijoté de saucisse de poulet fumée et pois cassé, chou kale sauté a I'all,
petit épeautre comme un risotto.

Houmous au chou-fleur, beignet de fleuret de chou-fleur, chutney aux
épices et piments (contient sésame fruit a coques)

Tarte tatin de chicon braisé, creme épaisse au poivre rose, pistache
concassée et baie de goji (contient gluten, lactose, fruit a coques)

Charcuterie Brési delinciaux 100gr, pickles et Iégumes préserveés
(moutarde)

Part de pizza du Fournil de la Préale (lactose gluten)

¥+ Pains delulie a disposition

LES DESSERTS
Flan caramel a I'orange (lactose oeuf)
Café ou tisane gourmand.e (lactose oeuf, gluten)

Desserts du Fournil en direct du comptoir (lactose oeuf, gluten)

N’hésitez pas a nous demander la listedes allergénes si un n'y figure pas sur le menu!
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MANGER LOCAL ET BIO, C'EST REDECOUVRIR LE GOURMET QUI

SOMMEILLE EN VOUS
BON APPETIT




NOS BOISSONS

BOISSONS NON ALCO

Jus de Pomme Reinette & Co

Jus de pomme Poire Reinette & Co

Sirop Grizzly bob’s belge
Gingembre/citron - Grenadine - Menthe - Sureau
Violette -Iced Tea - Cola

Ginger Beer

Limonade
Myrtille - Framboise/menthe- Rhubarbe

Kéfir fleursdesureau
Eau pétillante

TisanedelaPréaletasse

Tisanedela Préalethéiére

Café/Espresso

NOS BIERES
Biolégere 3,5%

Lupulus Pils 5%

Saison Dupont 5,5%
Esprit Triple 8%
Lupulus Organicus 8,5%

Trottinette IPA sans alcool 0,4%

OLISEES

/ MANGER LOCAL ET BIO, C'EST REDECOUVRIR LE GOURMET QU
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